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Gerbera geeft het brood unieke malse kruimeigenschappen en bij de deegbereiding valt het 

soepele deeggedrag op. Gerbera heeft een hoogwaardige eiwitkwaliteit en is zeer geschikt 

voor gebruik bij remrijsprocessen. Deze bloemsoort kan worden gebruikt bij de bereiding 

van luxe, gevuld en ongevuld groot- en kleinbrood.
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Dossche Mills



TOEPASSING
• Luxe, gevuld groot witbrood

• Luxe klein witbrood

• Groot witbrood

• Zeer geschikt voor remrijsprocessen

KENMERKEN
• Unieke malse kruimeigenschappen

• Soepel deeggedrag

• Hoogwaardige eiwitkwaliteit
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Voor meer inspiratie ga naar www.dosschemills.com of contacteer je baktechnisch adviseur of accountmanager.

GERBERA
RECEPTUUR

Gerbera  90%
Prido  10%
Zout  2%
Gist  1%
Water  ca. 76%

WERKWIJZE

Mengen 8 minuten 1e versnelling

Kneden tot soepel deeg en de vulling direct doordraaien

Deegtemperatuur 27°C

Bulkrijs ca. 120 minuten

Afwegen 250 gram

Opmaken voorzichtig opbollen, weinig ontgassen

Narijs ca. 40 minuten

Decoreren licht bestuiven met Roggebloem Snip
insnijden: naar eigen inzicht

Bakken als krokantbrood

Geraspte kaas  25%
Gebakken uitjes  12,5%

VULLING


