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Wouden vioerbrood

Middendonker
meergranenbrood, rijk aan
voedingsvezels. Lekker en
gezond brood met een
stevig karakter en zeer

goede eeteigenschappen.

Meergranenbrood op basis
van Wouden bevat
voedingsvezel (tarwe en
haver), gierst,
zonnebloempitten, lijnzaad,

sesamzaad en mais.

Foto: kruimstructuur Wouden vloerbrood

BAKTECHNISCHE SERVICE

Wouden vioerbrood

Samenstelling % Vulling %
Wouden 40
Orchidee 60
Zout 15
Gist

Bruinbroodpoeder

Glutenpoeder

Water ca. 70

Werkwijze
Mengen 8 minuten langzaam
Kneden tot een soepel deeg

Deegtemperatuur  27°C

Afwegen volgens drogestofberekening

Bol — puntrijs 45 minuten

Opmaken vloermodel

Decoreren met Wouden

Narijs ca. 70 minuten

Insnijden op de kop; drie puntjes in het midden
Bakken als meergranenbrood

Meneba haalt het beste uit graan.



